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G R U P P E M E N Y E R
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perfekt for feiringer, hyggelige sammenkomster og minnerikeperfekt for feiringer, hyggelige sammenkomster og minnerike
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G*- Ask about gluten-free options
G*- Spør om glutenfrie alternativer

Nigvziani badrijani & Pkhalis asorti (VG, N)
Aubergineruller med valnøttfyll og assortert pkhali av
grønnsaker, urter og valnøtter.
Eggplant rolls with walnut filling, and assorted
vegetable pkhali with herbs and walnuts.

Oragulis Baje (N)
Grillet laks med baje, en kremet georgisk nøttesaus.
Grilled salmon with baje, a creamy Georgian nut
sauce

Khinkali (G)
Kjøttdumplings med saftig kraftfyll.
Georgian meat dumplings with brothy filling
 
Nigvziani salati (VG,N)
Agurk- og tomatsalat med valnøttdressing
Cucumber and tomato salad with walnut dressing

Megruli khachapuri (L, VE)
Dobbelt ostefylt georgisk brød
Double cheese-filled Georgian bread

Chashushuli (G*)
Georgisk oksegryte med tomat, urter og krydder
Georgian beef and tomato stew with herbs and spices

Ajapsandali (G*,VG)
Tradisjonell georgisk aubergine- og grønnsaksgryte
Traditional Georgian aubergine and vegetable stew

Shkmeruli (G*)
Aromatisk kylling smaksatt med hvitløk
Aromatic, garlicky, succulent chicken dish

Ghoris Mtsvadi 
Kullgrillede svinespyd
Char-grilled pork skewers

Homemade sauces (VG)
Hjemmelagde sauser

Ice cream or Sorbet

G R O U P  M E N U S  /  G R U P P E M E N Y E R

MEAT LOVERS’ SUPRA 
NOK 849 PER PERSON  |   MINIMUM 4 PEOPLE
VINANBEFALINGER / WINE PAIRING: +330 NOK PER PERSON



G R O U P  M E N U S  /  G R U P P E M E N Y E R

G*- Ask about gluten-free options
G*- Kysy gluteenittomista vaihtoehdoista

VEGETARIAN SUPRA 
NOK 750 PER PERSON  |   MINIMUM 4 PEOPLE

Nigvziani badrijani (VG, N)
Aubergineruller med valnøttfyll
Aubergine rolls with walnut filling

Pkhalis asorti (VG, N)
Assortert pkhali av rødbete, gresskar og grønne
bønner med urter og valnøtter
Assortment of beetroot, pumpkin and green bean
pkhali with herbs and walnuts

Sokos Khinkali (G, VG)
Georgiske soppdumplings med saftig kraft inni
Georgian mushroom dumplings filled with rich broth

Soko kecze (L,VE)
Ovnsbakte sopp fylt med ost
Oven-baked mushrooms stuffed with cheese

Nigvziani salati (VG, N)
Agurk- og tomatsalat med valnøttdressing
Cucumber and tomato salad with walnut dressing

Mtsvane Salati (VG)
Frisk grønn salat med urter
Fresh green salad with herbs

Imeruli khachapuri (L,VE)
Georgisk flatbrød fylt med ost
Georgian flatbread filled with cheese

Lobio (G*,VG, N)
Bønnegryte med valnøtter
Bean stew with walnut and herbs

Ajapsandali (G*,VG)
Tradisjonell georgisk aubergine- og grønnsaksgryte
Traditional Georgian aubergine and vegetable stew

Grilled vegetables (VG)
Grillede grønnsaker

Ice cream or Sorbet

VINANBEFALINGER / WINE PAIRING: +330 NOK PER PERSON

G*- Ask about gluten-free options
G*- Spør om glutenfrie alternativer.



Appetizer assortment (VG,N)
Forrettstallerken

Nigvziani salati (VG, N)
Agurk- og tomatsalat med valnøttdressing
Refreshing Cucumber and tomato salad with walnut
dressing

Megruli khachapuri (L,VE)
Dobbelt ostefylt georgisk brød
Double cheese-filled Georgian bread

Khinkali (G)
Kjøttdumplings med saftig kraftfyll.
Georgian meat dumplings with brothy filling

Chashushuli (G*)
Georgisk oksegryte med tomat, urter og krydder
Georgian beef and tomato stew with herbs and spices

Shkmeruli (G*)
Aromatisk kylling smaksatt med hvitløk
Aromatic, garlicky, succulent chicken dish

Ghoris Mtsvadi 
Georgisk grillspyd av svinekjøtt, servert med poteter
og kullgrillede grønnsaker.
Georgian char-grilled pork skewers, served with
potatoes and grilled vegetables.

Homemade sauces (VG)
Husets sauser

Ice cream or Sorbet

VINANBEFALINGER / WINE PAIRING: +330 NOK PER PERSON

SUPRA FOR 2  
NOK 849 PER PERSON 

G R O U P  M E N U S  /  G R U P P E M E N Y E R

G*- Ask about gluten-free options
G*- Spør om glutenfrie alternativer
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